OZNYELV

A leveles tésztat fél ujjnyi vastagra nyujtjuk, kézepes pogacsa
szaggatdval kiszaggatjuk.

A gyurddeszkara vastagon szort kristalycukorban kinytjtjuk tigy, hogy
mindkét oldala cukros legyen.

Forro6 siitében siitépapiron megsiitjiik, de a kivétel utan azonnal kiszedjiik a
tepsibdl, mert kiilonben torik.

Ha kihiilt, az aldbbi krémet két-két lap kozé kenjiik.

Krém: 10 dkg margarint, 10 dkg porcukorral habosra keveriink,
majd a 0,5 liter tejben stirtire f6zott és kihtitott vaniliapudinghoz keverjiik.



